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Tot i que no és una planta autoctona, ala primera meitat del segle XX i fins ben entrats els anys 70, la
maduixa a Pallgja va ser un conreu molt estes. Es tractava de maduixes molt conegudes per ser molt petites,
amb una olor molt especial, dolces, molt delicades i amb un temps de conservacié molt curt. Va ser un
producte d’anomenada al paisi va comportar ingressos per a moltes families.

Observacions:

Les maduixes es recollien afinals d abril amb colles principal ment de dones, quatre o cinc per colla
gue duien un plat fondo. Del plat passaven a un cistell que tenia una cabudade 2 a2,5 kg, i que duien
la marca de cada pages.

Com atestimoni de laimportancia que vatenir aquest cultiu, en fer la parella de gegants, alaLaieta,
gue representa una pagesa del terme, li van fer dur un cistell de maduixes.

Historia

Les maduixeres de Pallgjatenen el seu origen en els boscos del Montseny. Sembla que no va ser fins 1’ any
1915 que es coneix el primer camp de maduixes a Pallgja, propietat d’' un pages de Molins de Rei.
Interessats per aquest conreu, Francesc Duran Albaredai Joan Buxadé Archs, es van informar d’ aquest
conreu, que també comencava a fer-se a Sant Joan Despi amb maduixeres del Montseny.

Aviat les maduixeres de conreu acabarien essent el planter més estés del poble. La maduixa de Pallgja es

comercialitzava a Barcelona. Fins al's anys setanta va ser un conreu molt estes.

Bibliografia
- Pal laliana, butlleti del Museu Municipal de Pallgja (2014), nim. 16, Palleja, desembre de 2014, pp. 5-7.

(informaci6 extreta de les notes de Carles Millas, que també en va ser un productor).

Enllacos d'interés:
Pal-laliana, butlleti del Museu Municipal de Pallgja, nim. 16
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http://museumunicipaldepalleja.cat/index.php/pallaliana-2014/
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https://patrimonicultural.diba.cat/sites/default/files/imatges/08157/93987-97maduixespal16-01.jpg

