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Restes d’'un forn de terrissa o d’ obra situat en el marge, ama esquerra del cami que menaa Can Mainou.
Tot i que s ha perdut bona part de lafaganafrontal, es conservalagraella, €l laboratori i lacambrade
combusti6 o fogaina, aquesta darrera parcialment colgada per laterra que es va desprenent del marge. La
boca d’ accés ala cambra de combusti6, orientada cap a sud, esta constituida per diverses fileres de maons.

La cambra de combustio és de planta quadrangular, de 3'05 m de costat per 2,50 metres d' a ¢cada maxima.
Lapilastra central o pilastres no es poden veure ja que I’ entrada de |a fogaina esta gairebé colgada per la
terradel marge. Lagraellai les fumeroles no son visibles ja que estan cobertes de terra.

Historia

En €l llibre d obits de Sant Andreu de Ramig, I’any 1609, s'inscriu la defuncio del rajoler en el mateix forn:
“Pere Rajoler, estan en lo Forn d’en Molera’. Aquesta dada indica per una banda, que € forn jafuncionaa
inicis del segle XVI1 i per I’ atra que en aguesta epoca, pertany a Can Molera. Probablement s’ hi fes
material constructiu per atotes els masos veins. A Can’'Hivern es conserva un tros de teula decorada amb
ditades formant garlandes geometriques amb la data de 1850, que podriaindicar que a mitjans del segle
X1X aguest forn encara funcionava.

Lamajoriade grans cases de pagés havien tingut € seu propi forn per la construccid, en un indret el més
proper possible, on hi hagués argila, aiguai llenya. Les cases que no en tenien, compraven el material ales
teuleries més grans.

L’ estructura d’ aguest tipus de forn preindustrial consisteix basicament en una cambra de coccié a pis
superior i una cambra de combustié alainferior, anomenada també cambra de foc o fogainaalaqual s hi
accedeix arran de terra.

Normalment sén de planta rectangular o circular, amb un pilar cilindric, o troncoconic central, depenent de
les mides. Dins la cambra de combustio, hi hala graella, formada per petites obertures o xemeneies
excavades, que comuniquen amb la cambra de coccid, situadaa damunt mateix, i que és1’indret on es

col -loquen les peces per coure.

Lacambra pot ser de dos tipus:. tancada; i llavors es diu que la cuita és reduida (és a dir, que no hi ha
gairebé oxigen). Aixo dona peces de color gris 0 negre. O bé oberta, és adir que la cuita és oxidada (que vol
dir que hi hamés oxigen que el necessari per alacombustio) i per tant les peces agafen un to vermell6s.

El procés de fabricacid sembla seguir una mateixa pauta. Els rgjolers eren bons coneixedors del terreny.
Localitzaven laterrerai extreien I’argilaapic i pala. Es garbellavain situ per tal de netgjar-laa maxim
d’'impuresesi estransportavafins al costat d’ una bassa o punt d’ aigua com larierade Ramié. Aprofitant els
dies assolellats, la vetlla de pastar, es feiala bassada; és adir, es barrejava la quantitat volguda amb aigua,
sovint en un forat excavat a terra, ben net. L’ endema, un cop reposada, ja es podia pastar. Tot i que es
podien emprar les mans, el menys esgotador eren els peus. També s aprofitava per posar en remull els
motlles de fusta. D’ aquesta manera se'|s donava elasticitat.

L’ endema, abans de comencar aemmotllar, es preparava la solera, ubicada sempre en |’ indret més planer.
Per evitar que les peces s enganxessin al terra, s escampaven les cendres de fornades anteriorsi sorra. Un
cop a punt, ja es podia comencar a“emmotllar”.

El teuler o rgjoler, omplia els motlles de fang tot passant-hi larasadora (llist6 que treia el fang sobrant).
Amb lesmans estreien les arestes i altres imperfeccionsi de vegades s’ hi feien impressions decoratives,
com les famoses ditades, etc. A continuacié s extreiael motlle i es netejavaamb aigua o s hi passava
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cendra. En el cas de lesteules, €l fang que es pastava es feiaamb les mans i era molt més espes.

S emmotllava damunt d’unataulai hi havia diferents tecniques. Una d’ elles era emprar un motlle
trapezoidal damunt d’ una taula; en desemmotllar, esfeialliscar la pega planavorade lataula El teuler la
recollia amb un estri anomenat posadora, que li permetiadonar laformade lateula. | d aqui ala solerafins
gue S assequessin per conservar laforma.

Un cop les peces seques, s havien de coure i, per tant, es procedia a amuntegar-les de manera ordenada dins
del forn. La carrega es cobria amb maons o totxos sencers segellats amb fang. Entremig se' n deixava algun
sense collar, laqual cosa permetia emprar-lo de tapadora per poder controlar €l tiratge del forn.

Al costat d’ aguesta estructura hi havia un espai, sovint cobert, on deixar-hi els feixos de brancatge de pi o
alzina, que servien de combustible. Un cop s encenia el forn, caliaestar al seu costat nit i diaper tal de
controlar el foc i latemperatura. En un forn de dimensions mitjanes acostumava a durar de dos atresdiesi
nits. Un cop cuitalabocadel forn estapavaamb fang i pedrai es deixava refredar lentament, procés que
podia durar uns cinc dies aproximadament. Un cop fred, es destapava, s extreien les peces cuitesi les
cendres, que es conservaven sota cobert per refer la solera en cas de necessitat per la segiient fornada.
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Fenmde@anr Meleravinterior de la cambra de coccié o laboratori.
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