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Forn de pega o quitra situat en el vessant hidrografic esquerre de la Canal Gran. L’ accés es fa pujant per la
Rierade Matalonga. Un quilometre i mig més amunt, a ma esquerra hi ha una fita que marcal’ accés aun
corriol, antic cami de carboners. Cal seguir-lo en direccié alaBalmadel Cubell.

L’ estructura consisteix en una unica cavitat en formad’ olla, allargassada, amb el ventre més ample,
excavada totalment al terra aprofitant el pendent del marge. El seu interior esta recobert per una capa de
terra cuita, amb restes evidents de rubefaccié. L’ espai, que mesura, 1'45 m de largada per 0°'80 m
d’amplada, per 1' 60 m d’ al¢cada, presenta una boca orientada a sud-est, d'uns 0’40 m d’ amplada. Esta
colgada per lamateixaterradel marge. A la part superior, €l diametre esta coronat per un parell de fileres de
pedra sobreposades, deixant un espai per introduir lateia.

Visualment, sembla que la paret de terra cuita esta protegida per una estructura de pedres situades en €
perimetre exterior del forn. A la part davantera de laboca, hi ha una placeta de petites dimensions, zona de
maniobra del pegaire. Probablement en aquest indret s’ hi col -loqués algun tipus de canal 6 que conduia el
quitra o pega cap a un recipient on recollir-lo i posar-ho.

Una excavacio arqueol 0gica permetria aportar més dades sobre el funcionament, I'estructurai els usos.
Observacions:

El vam poder documentar gracies a un informant del parc (Q. S.)

Historia

Lapegas obté a partir de ladestil-laci6 “destructiva’ de lateiao soquesi arrels de pi (per ser un gran
resinds) a partir de les quals s obté un liquid viscos, espés, de color fosc conegut amb el nom de quitrade
pages o quitra de pi. Quan aquest quitra es destil-la, s obté un residu molt viscos, de color negre, anomenat
pega.

Lateia, que no ésres més que e cor del’ arbre, cremaamb moltafacilitat. Lamillor teia s’ obté dels pins
vellsi aguells que neixen en rogueters, indrets pobres en terra.

El procés consisteix, primerament en escalfar el forn durant unes hores per després col -locar al fons, un xic
inclinat, una capa d’ estelles de fusta de pi. Al damunt s hi anaven col-locant capes de teies disposades de
formaradial. Un cop ple, es tapava posant un parell de troncs o taulons, depenent de lamidai se segellava
amb lloses de cal¢ o rgjols de fang. Un d’ ellsteniaun orifici per controlar el quitra. Després d' unes hores,
aguest s escolava per un canald i esrecollia en una pastera, molt a poc a poc.

Si el que esvolia perd eraobtenir la pega calia una segona construccio, I’ olla. Aqui € quitra s escolava per
un vas comunicant amb un cert pendent cap a una segona cavitat, més petita. Un cop dins, s hi calavafoc.
El peguer sabia quan €l proceés de destil -laci6 havia acabat pel color i laformade full (en cabdells). Es
tornava atapar immediatament per apagar la combusti.

Al davant del’olla o del pou (jasigui per obtenir quitra o pega, s hi havia excavat la pastera, una mena
basseta quadrangular, d’ uns quaranta a cinquanta centimetres de fondaria per un a dos metres de costat,
depenent de lamidadel forn. Les parets interiors es podien recobrir amb pedra, reforcades després amb
taulons. El fons o solaes mullavai s hi col-locava una capa de cendra, seguint també el sistema de
preparacio de la plaga on es col -loquen les peces de fang dels forns d’ obra. La pega sortia molt a poc a poc
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per evitar que s'inflési sobreeixis. Un cop freda quedava un bloc compacte, com unarajola de color negre.
El pegaireretirava el s taulons dels quatre costats, amb la destral llescavala pastai a continuacio s introduia
un perpal per aixecar-lalleugerament i saltavaa damunt. La pega es trencava per les marques fetes amb la
destral. Un cop obtingudes les llesques, es tallaven en pastilles per poder-les transportar en les sarries.

Lapega és un producte emprat en époques molt reculades, tant com aillament, impermeabilitzaci6 o encolat
I curatives com I’ empast.

Conegut ja en epocaromana, a Catalunya té una gran importancia durant I’ época medieval, i especialment
durant els segle X111, X1V i XV sobretot per permetre laimpermeabilitzacio dels vaixellsi com a
combustible de guerra per llencar, encés, contral’ enemic.

Son varis els exemples de lapegai €l quitra per a actes de guerra, que poden trobar en laliteratura classica.
En Capitol CLX1V de Tirant lo Blanc, de Joanot Martorell s hi pot llegir el segiient text. “Lostrucs
Ilancaven molta cal¢ perque els cegas la vista. Aprés [lancaven oli bullent amb casses. L’ una part e’ altra
llancaven pega bullent; e nit e diajamés cessaven ni havien repos, sind continuament combatre.” En el
capitol CX del llibre del Dotzé del Crestia, de Francesc Eiximenis, diu “E deuen tenir aparellat foc e pegae
alquitra, ab qué hi meten foc si s acosten al mur.” En la Cronica de Bernat Desclot, capitol XLI es pot llegir
“(...) lo preborde de Tarragona comenca a fer una cava molt gran, e pregona e llonga a argenters, qui saben
de caves afer, e molta altra gent. Cavaren tant tro que foren a mur major e puis estalonaren-lo, e el paborde
féu aportar llenya seca molta, e féu-la metre llains ab molt seu, e pega e oli; e puis féu-hi metre foc sus en
I’alba’.

Foradels actes bél lics, lapegai € quitraforen emprats ja pels egipcis, que no Nomeés revestien les momies
amb pega sind que també I’ utilitzaven per segellar les piramides. Els canals d’irrigacié de Babilonia eren
calafatats amb pega com impermeabilitzant. A Bibliaes parladelapega. A laGenes (6:14) quan es parla
delaconstruccio del’ Arcade Noé, diu “fes-te una arca de fusta de xiprer. Fes compartiments al’ arcai
recobreix-la de pega per dintrei per fora’. A I’'Exode (2:3), parlant de Moisés diu “prengué unacistella de
papir, lavauntar amb betum i pega, va posar-hi € nen i ladeixaentre elsjoncs, alavoradel Nil.”

Virgili per exemple ales Georgiques explicaque “el traginer carregad’ oli o d’humilsfruits les espatlles del
seu lent polli i quan torna, porta de la ciutat una mola treballada amb martell o un bloc de negra pega’.
Herodot a Histories, escriu que havist treure pega d’ un estanyol al’illajonica de Zakinthos, “Hi ha basses
en gran nombre; lamés gran té 21 metre de llargada, 21 d’ampladai 3'5 de fondaria. A aquesta hi enfonsen
unavara amb una branca de murtralligada ala punta, i extreuen pega enganxada ala murtra, laqual té una
olor com I’ asfalt, perd és millor que la pega de Pieria. Llavors |’ aboquen en un forat que han cavat prop de
labassa; i quan n’han recollida una bona quantitat, del forat n” omplen els seus recipients’.

Pius Font i Quer, parladel’obtencid i els seus secrets, “De lalefia de pino se saca la pez generalment por
gentesrusticas y por procedimientos rudimentarios. Quemando las astillas en un hoyo apropiado, la
peguera, y dispuesto de tal modo que el pino no seinflamey vaya consumiéndose lentamente, al propio
tiempo que sueltala pez. Los pegueros conocen bien |os secretos de esta extraccion.” | també de les
utilitzacions pel bestiar, “ Esta pez, untuosay negruzca, se emplea contrala rofia de los ganados, para sanar
diversas enfermedades cutaneas de |os mismos.”
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