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Moli d'oli tradicional o trull. L'edifici és de planta rectangular, amb coberta a doble vessant. Té planta baixa
i golfes. Les parets son de magoneria de pedrairregular, molt senzilles. L'edifici té obertures nomésala
facana davantera, emmarcades amb mag: una portaamb arc rebaixat i cinc finestres.

L'edifici acull lesinstallacions d'un trull tradicional, amb el's elements seglents:

- Un moli o trull amb dues moles. L'original era d'una sola mola, mogut mitjangant una mula. L'any 1952
shi van fer reformesi aleshores segurament shi acoblala segonamolai shi instal-1a un motor. El
funcionament del moli, pero, és e mateix.

- Una batedora aproximadament dels anys 50 del segle XX.

- Una premsa. Originariament funcionava amb una bomba de pistons. Posteriorment shi adapta una bomba
hidraulica d'oli, que funciona amb un embol o pisto.

- Duesfosses on esfiltral'oli i I'infern (diposit on es guardal'oli de menor qualitat, de la segona premsada).
- Filtre. Maguina moderna que filtra mitjancant paper .

A mitjans dels anys 10 del segle XXI esrenovalamaquinaria.

Observacions;

Subicaal costat del moli de Dalt (fitxa 93).

Actualment, el moli funciona amb tota normalitat durant els mesos d'elaboraci6 de I'oli (gener i
febrer), jaque lacollitad'olivestélloc al desembre. El tipus d'oli que es produeix ésoli d'olivaverge
extrai el mateix amb extraccio en fred.

El moli ofereix visites guiades per grups on sexplica el seu funcionament (visites concertades)..Els
dissabtes de gener i febrer sobre el moli al public per vendre I'oli d'oliva verge de la primera premsada
en fred. La produccié mitjanaanual, afinals del segle XX, erad'unes 20 tones d'olives. Les olives
procedeixen de Rgjadell i dels pobles veins (Castellfollit, Fals, Fonollosa, Sant Joan, etc) i també se'n
compren afora.

Hi ha un seguit d'inscripcions o llegendes ales instal -lacions:

- A labatedora: JOSE BLANCO (de Reus).

- A lapremsa. RICARDO SEGARRA (de Borges).

El procés de treball del moli és practicament el tradicional. Aquest procés és el seglient: les olives
saboguen al moli des de les golfes mitjancant una tramuja (de fusta; element també anomenat gronsa
o tolva). La pasta resultant sintrodueix alabatedora, que laremena. Lafinalitat de la batedora és
escalfar la pasta, que ha d'adquirir unatemperaturaideal entre 40 i 45 graus per tal que, en ser
premsada, rendeixi al maxim. La pasta, quasi liquida, sencabeix en cabassos d'espart (que aqui
sanomenen cofinsi en altres indrets esportins). Els cofins es sobreposen I'un al'atre tot formant un
paller que, arrossegat per unes vagonetes sobre carrils, vaalapremsa. L'oli que surt de la premsa es
condueix mitjancant un canal cap alesfosses. La pasta que queda es tornaa premsar i donalloc aun
oli més acid, que es dipositaal'infern. L'oli de les fosses esfiltraala maneratradiciona: shi aboca
aigua calenta, que arrossega les particules a fons del diposit. Llavors es transfereix als bidons.
L'Ultima pel-liculad'oli ha de ser retirada pacientment amb un embut. A les botes, I'oli es deixa reposar
guatre o cinc dies perque sedimenti, amb la qual cosa, segons el sistematradicional, el procés es dona
per acabat. Actualment, per tal d'oferir un oli totalment net, es bomba a un diposit de les golfesi es
filtra amb una maguina moderna.

Es un dels pocs molins d'oli tradicional que continua treballant a Catalunya. El procés de treball
practicament no havariat i es pot veure en viu, fet de gran interes.

Historia

L'origen del moli es deu a una agrupacié dels pagesos. Primer construiren un magatzem, a barri de I'Estacio
(lanau de llevant, que fou farméacia fins 2019; veure fitxa 126), ala decada de 1910. Més tard, els anys
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1922-23, aixecaren el moli d'oli. Davant la necessitat de no fer un llarg cami per portar amoldre les olives a
atresllocs, van comprar una premsa de corro, que primer funcionava amb forca animal. Posteriorment va
ser substituida per una premsa hidraulica, Amb el temps shi introduiren dos corrons de traccio el éctrica per
poder moldre més rapid. Aproximadament sobtenia el 20% del pes de lesolives en oli (per tant, de 100 kg
d'olives sobtenien 20 litres d'oli). Els pagesos portaven les seves olives al moli i pactaven el pagament d'un
jornal astreballadors. Després de laguerrales propietats del sindicat de pagesos van passar ales
Hermandades Sindicales i posteriorment ales Cambres Agraries. A meitat de la década dels vuitanta del
segle XX elsinteressats (els mateixos socis de les Cambres Agraries) optaren per formar una cooperativa
amb |'objectiu de salvaguardar €l seu patrimoni i poder continuar explotant el moli. L'any 1956 unaforta
glagada va matar les oliveresi és des dellavors que el moli compraolives foradel municipi per poder donar
servel asseusclients.
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