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Molao rotl6, cilindrica, de granit, amb els costats |leugerament inclinats situada a la part sud-est del jardi de
la casa. Es tracta de la mola, que sostinguda per |’ arbre central, voltaria verticalment, sobre la mola sotana o
motaen un trull d oli.

Esta col -locada en posicié horitzontal, damunt d’ una pilastra feta amb pedrairregular Iligada amb morter de
cal¢. Mesura 0’90 m de diametre per 0’ 35 metres de gruix; "L’ ull central, per on s'acoblaal’ arbre, (16 cm
de diametre) esta tapada amb morter. S’ hi observal’ erosié caracteristica provocada per la pressio exercida
durant el procés de moltaen llarg dels anys.

Historia

El trull de Can Gorinano s halocalitzat. Estructuralment, normalment represental’ espai o I’ habitacle
destinat alamoltai al premsat de les olives per al’ obtencié del’ oli pero també es refereix als elements que
formaven part de lainstal-lacio i permetien fer lamolta: la mola sotana (jussana 0 mota), la mola sobirana o
rotlo, la premsa, els decantadors, lafonai I'inferni unallar de foc on escalfar I’ aigua.

Laprimerafase per al’elaboracié de I’ oli eralarecol-leccié deles olives. Un cop triadesi decantades les
impureses (fullesi branquillons) les olives s anaven introduint per a ser moltes en una menade picacircular
anomenada mola sotana 0 mota. En el centre de lamolahi haviaun forat on s hi col -locava verticalment
unamenade bigueta, |I’arbre a qual s hi acoblava unamola o rotl6 més petita, amb els costats |leugerament
inclinats que voltava gracies al’impuls d’ una burreta 0 mula que anava voltant de manera a aixafar I’ oliva
fins aobtenir una pasta. Aquesta massa resultant s anava col -locant dins d’ uns cofins d’ espart que un cop
plens s’ anaven apilant uns damunt dels altres.

Un cop tot preparat comengava la premsadaamb I’ gjut d’ una jassena o d’ una premsa. Aquest proceés de
moltai premsat es podia repetir varies vegades, essent I’ oli de la primera premsada el més fort i gustos.
Aquest procés rebia el nom de molta (un cop), remolta (dos cops), remolti (tres cops) i sota (quatre cops en
el casd un any molt dolent).

Per extreure |’ oli dels cofins, caliaescalfar aiguaen el calderd posat alallar defoc i abocar-lo de micaen
mica durant la premsada. El liquid obtingut s escorria per un canal6 fins arribar a dos recipients normalment
colgatsi comunicats entre si (lafonai I’infern). En aquests recipients és on tenialloc el procés de
decantaci6 separant I’ oli del brou.

Finalment, es netejaven els cofins. D’ aqui s extreiala pinyoladai la pellofade |’ oliva que un cop ben
assecat s aprofitava, la primeracom acombustiblei lapellofaper afer farina per als garrins.
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