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Descripcio

Forn d’ obra o ceramic que eslocalitza al’ Obaga de les Cantarelles, dins de lafinca de La Barata, un xic
més amunt de lafont de I’ Alba. Geoldgicament el jaciment s ubica, entre |’ alternanca dels gresos silicis i
argiles, amb el's conglomerats heterometrics del periode Eoce, que conformen el gruix de les elevacions
muntanyenqgues de Sant Llorenc i les calcaries micritiquesi dolomies. Fisicament esta situat en entre els
torrents Roig i €l deles Cantarelles. Quan es puja pel cami deterra, des delafont del’ Alba, S observagran
guantitat de restes de teules, caironsi maons de diferents mides. L’ entrada es fa pel costat dret, on entremig
de lavegetacio s endevinalarampad accés fins alafacanadel forn.

Es de planta quadrangular, amb tiratge vertical i una tnica cambra. Esta construit realitzant un rebaix en e
marge. De dalt a baix es localitza en primer lloc, la cambra de coccié o laboratori (amb indicis de la portella
d'accés al vessant sud-est) i un seguit d’ estructures muraries d’ un metre d’amplada al voltant de les restes
visibles que formarien part de la construcci6. La graellano és visible; sembla coberta de terra o en part
enfonsadai alapart inferior, lafogaina o cambra de combustio.

De la cambra de cocci6 o laboratori es conserven les estructures muraries que mesuren 3' 20 m de costat per
2’80 m d’ algada maxima conservada amb unalinia visible per sobre de la boca interior de lafogaina que
podria correspondre amb |’ alcada de la graella.

De lafogaina o cambra de combustié només es conserva una petita obertura (0'50 m d' alcada per 0°'80 m
d’ amplada maxima) perfectament visible des del passadis d’ accés amb |’ interior reblert de terra.

Des de lafagana s observa una construccio ferma, realitzada en pedra, de 4’ 70 metres d’ amplada maxima
per 2'50 m d’ alcada (restes conservades) i 0' 70 m de gruix de murs. El passadis de la cambra de combustio
és de planta trapezoidal. Aquest espai mesura 2’ 50 m d’amplada maxima (al’ exterior) per 1'50 m d’alcada
per 2’50 m de llargaria. A I'interior, I’amplada és d’ 1’ 60 m.

El socol ésde pedra, de 0' 70 m d'acada, des d’ on arrencalavolta, realitzada en pedrai disposada a plec de
sardinell collada amb morter de cal¢. Per sobre d’ aquesta, s hi pot veure una segona volta, aguesta vegada
realitzada amb unafilera de maons disposats verticalment (32 cm per 5 cm de gruix), a damunt de la qual

S hi aixeca un paredat de pedrairregular.

Observacions;

Molt aprop del forn, hi ha una bassa de grans dimensions, actualment murada, element indispensable
per anetgjar el fang i pastar-lo. Probablement al costat de la bassa gran hi haguessin antigament basses
de decantaci6 del fang i de pastar més petites.

Historia

La construcci6 d' estructures de combustio s han de vincular a seu entorn immediat, ja que en lamajoria
dels casos, es construien amb uns parametres molt especifics. Per tant, calia sentit comu; aixo vol dir estalvi
i economia d’ esforgos. En primer lloc, escollir un indret on la matéria necessaria no s hagués d’ anar a
buscar massalluny, i que laterrerafos productiva. En segon lloc, un punt d’ aigua, que en cas de can Torres,
esta servit per |’ existéncia de dues torrenteres, €l torrent de les Saleresi € torrent del Sot del Canyer que

s origina orograficament gairebé atocar de la construccio, en lazona dels avellaners.
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L'argilacaiaextreure-laapici pala, i després garbellar-la per tal de netgjar-laa maxim d’impureses. Un
cop aquesta operacio realitzada es transportava fins al costat del punt d’ aigua, una bassa, de vegades
excavada a mateix sol. Aprofitant els dies assolellats, la vetllade pastar, es feia bassada, és a dir, es
barrgjavala quantitat volguda d’ argilaamb aigua. Tot i que es podiafer amb les mans, el menys esgotador
erafer-ho amb els peus. També es posaven en remull els motlles de fusta que adquirien elasticitat.

L’ endema, abans de comencar aemmotllar es preparava la solera, normament amb les cendres de fornades
anteriorsi sorra. Aixi s evitava que les peces s enganxessin al terra. Un cop a punt, es comencava a
emmotllar tot passant-hi larasadora per retirar el fang sobrant. Un cop feta aquesta operacio, estreia el
motlle i es netejavaamb aigua o s hi passaven cendres. En el cas de lesteules, € fang es pastavaamb les
mansi eramolt més espési consistent. Les tecniques eren variades, damunt d’ una taula, emprant un motlle
trapezoidal, que en desemmotllar esfeialliscala peca planavorade lataula; el teuler larecolliaamb la
posadora que li donavalaformade lateula. D’ agui anaven al terra per assecar-se.

Lacarrega s amuntegava en la cambra de coccié de manera ordenadai es cobria amb maons o totxos
sencers segellats amb fang, deixant-ne algun a mig sense collar. Aixo permetia emprar-lo com a tapadora
per poder controlar €l tiratge.

Al costat de la construccié hi havia un espai, normalment cobert on s hi guardaven els feixos de brancat de
pi, azina o roure que servien de combustible. Un cop realitzada |’ encesa no es podia deixar e forn. En un
forn mitja com el de can Torres, unafornadatrigariauns dos o tres diesi nits. Un cop finidala cuita, laboca
del forn estapava amb fang i pedra per deixar-lo refredar a poc a poc, procés que podia durar ben bé uns
cinc dies. Un cop destapat, per una banda s extreien les peces cuitesi per I’ atrales cendres, que es
conservaven sota cobert per refer la solera en cas de necessitat.
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