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Els camps d oliveres de varietats tradicional s cada vegada son més
escassos a Baix Llobregat. Aquest tipus de cultiu representa un valor
cultural, biologic i paisatgistic de gran importanciaalacomarca,
donat que propicien ambientsidonis per a's ocells propis d espais
oberts que es troben en procés de regressio poblacional a gran part
d’ Europa. La preservacio de determinades varietats agricoles
tradicionals, com la becaruda, aporta més diversitat alimentariai
resiliencia en e context del canvi climatic. L’ Ajuntament d’ Abrerai
I’ Associacio de Productors d’ Oli d' Ullastrell estan sumant esforcos
per tal de recuperar lavarietat d’ olivera becaruda. Hi ha un projecte
de recuperaci6 per realitzar un inventari complet de les oliveres

d’ aguesta varietat a terme municipal d' Abrera. Com a complement
de les accions de recuperacid i conservacio que jaduen aterme els
productors d’ oli locals, I’ Ajuntament pretén posar en marxa dos



vivers ales finques municipals de Sant Hilari i Can Morral del Riu, a
partir d’ esqueixos d’ arbres antics.

Accés Facil

Us actual: Productiu

Titularitat Privada

Titular: 08001A005000200000EJ

Fitxes associades:
Can Morral del moli

Autoriadelafitxa Josep Anton Pérez Arriaga (Triade Serveis Culturals)
Dataderegistredela dl., 21/12/2020 - 19:30

fitxa:

Descripcié

Es tracta de diferents camps de mides reduides d’ olivera (Olea europaea L.), varietat Becaruda (tambeé
coneguda amb altres noms (“ becarut, bequerrut, boqueruda, buturudai boteruda’). Les olives becarudes
acaben amb un petit cogullé que, per laformarecorden el bec d’ un moixo, d aqui € nom.

Esuna varietat vigorosai de port obert, productivai de maduracio primerenca. Varietat androestéril (no
produeix pol-len), lafulla és € -lipticalanceolada de longitud i amplada mitjai €l fruit ovoidal i
Ileugerament asimeétric, negre en lamaduracio. Moltes d elles passen el centenar d’ anys.

En general, la becaruda fa una produccié més petita que altres varietats d oliverai, possiblement per
aquestarag, no eraprou valorada fins quasi bé desaparéixer. No obstant aixo0, es tracta d’ una varietat antiga
gue esta molt ben adaptada al cultiu de seca. Amb les oscil -lacions dels régims de pluges que s estan
observant darrerament a Catalunya, |a becaruda podria esdevenir una varietat més ben adaptada al's efectes
del canvi climatic.

A banda d’ ubicar-se en aquest espai de Can Morral del moli, que explota comerciament I’ oli que produeix,
és probable que hi hagi exemplars disseminats per altres finques agricoles d’ Abrera, explotades o
abandonades.

Historia

El territori d’ origen d’ aquesta varietat és|’ Alt Penedés-Baix Llobregat- Valles Occidental, on es conrea
actualment, tant per menjar com per produir oli. La becaruda és una olivera tradicionalment disseminada, és
adir, que poques vegades forma grans extensions, sind que més aviat ha jugat a difuminar-se amb lavinya,
veritable cultiu tradicional d’ aguest territori. Les oliveres de becaruda han estat predominantment, plantades
allocsresiduals, allaon, per les reduides dimensions de I’ espai disponible, no valiala pena plantar-hi ceps
I, sobretot, a llarg dels marges que delimiten els bancals costa amunt, fent una funcio de reforg i proteccio
dels marges. Els Ultims anys ha estat una varietat revaloritzada gracies al seu Us per part d’ alguns xefs de
cuinamediterrania per seu valor organol éptic de qualitat i diferenciat.
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IRTA: Cataleg de varietats locals agraries de Catalunya.
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