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Descripcio

Forn d’ obrasituat a capdavall de les feixes de Can Torres. L’ accés esfaabans d arribar alamasia, trencant
per un corriol, amadretajust abans del darrer revolt del cami. Un cop arribats ales feixes, cal trencar ama
dreta, en direccio a uns avellaners. Un cop deixats enrere, amadreta del marge, dessota els pins, S observa
I’ estructura muraria.

Es de planta quadrangular, excavat en el marge.Labocad’ accési lafagcana, construidaamb pedrai Iligada
amb morter de cal¢, esta orientada al sud-est. S’ observen reparacions posteriors realitzades amb trossos de
mad lligats amb morter de cal¢. L’ algada maxima és de 2’ 70 metres mentre que I’ amplada maximavisible
ésde 4’10 metres.

Presenta una entrada de planta trapezoidal amb dos murs laterals en el passadis d’ accés que fan funcié de
contrafort. Aquest espai mesura 2 metres d’ amplada maxima per 1’45 metres d’ ampladainterior, per 1' 70
metres d’ alcada conservada. Té una doble volta de can6 construides amb mad, disposat a plec de sardinell.
L’ acadadelaprimeraésd 1’90 metres mentre que |’ algada de la boca de la fogaina propiament ditaésd’ 1
metre. Esta tapiada amb fang i presenta una obertura quadrangular en la prat frontal dreta. El seu interior
estareblert de terra perd es poden veure els arcs de sosteniment de la graellai els fumeral, realitzats amb
maod, plajuntament amb restes de rubefaccié.

El gruix dels murs és de 0’ 90 metres pels més gruixuts i de 0’50 pels contraforts. A la part superior, per
sobre del marge, s observen les restes dels murs que delimiten la cambra de cocci6 i amb tota probabilitat la
graella estareblertade terra. La solera esta situada en I’ espai més planer per sobre del forn, al costat de la
cambra de coccio.

Observacions:

El corriol d’accés al forn des del cami que mena ala masia sembla correspondre orograficament amb
laviade transport de maonsi teules, jafos en carro o amb animals de bast.

Historia

En € llibre de notes dels hereus de Can Torres de Matadepera (1699-1704) s han localitzat dues referéncies
al forn emprades com a marcador d’ una zona concreta, com a toponim, que no pas com amotor d’ economia
del mas de can Torres. Lasituaci6 de lesterres que envolten la masia durant segles han estat supeditades a

I’ orientaci 6 est-oest de les carenes, amb nuclis d’ obagues (formacions boscoses de rouresi alzines
importants) i soleies (conreu de cereals, lleguminosesi pasturesi amb menys importancia semblaque €l vi

i I’oli) amb diferéncies clarament marcades en la composicié edaficai vegetal. En e Ilibre s'anoten els
comptes relacionats amb |’ economia del mas (despeses dels mossos, serradors, bosqueters, carbd). Amb tota
probabilitat el forn va ser emprat exclusivament per a necessitat del mas que no pas per a venda (almenys
entre els segles XVII1 i X1X) En e compte de les collites, I’autor de lallibreta, Miquel Batlles va deixar
anotat el nom dels campsi els cereals que s hi recol -lectaven i entre les boigues, soleies o quintanes,
esmenta“ el camp del forn delmari”.

Lasegonareferénciaésdel 25 d abril de 1701, any de sequera extrema, on en ladescripcio de les
afectacions, esmentalesterreson hi hael forni laterrera: “ y del mes de abril de dit any (1700) afins o
dia sisde fabré del any 1701 no plogué sino molt poca que hen tot aquest temps no plogué cap vagada que
las tarreras anassen un quart, ni 1os camins correguessan gens. Pero prensipalment del dia sinch de
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setembre del any 1700 afins o dia sis de fabré, no va ploura poch ni gens, del any vinent. Y la gent, totom
senbra, y no repara ningu a |’ axut que hera per la terra. Que per 1o sembra de las quintanasy lo rescla, la
pols que movians |os bous, tots tres pareys llaurant, y |o matxo resclant al derrera dels bous, parexia que
fos una boyra bayxa. Y jo, Miquel Ballas, senbrava aqueyx any la quintana de part de vall cassa. Pero tots
aquells pagesos que sembraren primarench, en temps degut, y tenian las terras primes, harenalsy seulons
y llicorella blancay llicorélla roja, hés nat lo blat tant galant com se puga desitja. Y aquells pagesos que
sembraren en temps degut y tenian las terras vermelles ho argilencas, no y ha nat la tersa part del blat que
y vian sembrat (...). Pero a mi, ala quintana de par davall de cassa, per tot ma nesgue en polslo blat, siné
dos caps de feyxas que y tinch terra vermella, y lo camp del forn, que tenbé ésterra grossa. Pero tot o
gue hésllicorellablancai llicorellaroja, tich forment i mastall tot o que es puga desitja.”

La construcci6 d' estructures de combustié s han de vincular a seu entorn immediat, ja que en lamajoria
dels casos, es construien amb uns parametres molt especifics. Per tant, calia sentit comu; aixo vol dir estalvi
i economia d’ esforgos. En primer Iloc, escollir un indret on la matéeria necessariano s hagués d’ anar a
buscar massalluny, i que laterrerafos productiva. En segon lloc, un punt d’ aigua, que en cas de can Torres,
esta servit per |’ existéncia de dues torrenteres, €l torrent de les Saleresi € torrent del Sot del Canyer que

s origina orograficament gairebé atocar de la construccio, en lazona dels avellaners.

L’ argilacaliaextreure-laapici paa, i després garbellar-la per tal de netgjar-laa maxim d’ impureses. Un
cop aquesta operaci6 realitzada es transportavafins al costat del punt d’ aigua, una bassa, de vegades
excavada a mateix sol. Aprofitant els dies assol€ellats, 1a vetlla de pastar, esfeia bassada, ésadir, es
barrgava la quantitat volguda d’ argilaamb aigua. Tot i que es podiafer amb les mans, el menys esgotador
erafer-ho amb els peus. També es posaven en remull els motlles de fusta que adquirien elasticitat.

L’ endema, abans de comencar aemmotllar es preparava la solera, normalment amb les cendres de fornades
anteriorsi sorra. Aixi s evitava que les peces S enganxessin a terra. Un cop a punt, es comengava a
emmotllar tot passant-hi larasadora per retirar el fang sobrant. Un cop feta aguesta operacio, estreiael
motllei es netejavaamb aigua o s hi passaven cendres. En el cas de lesteules, el fang es pastavaamb les
mansi eramolt més espési consistent. Les técniques eren variades; damunt d’ una taula, emprant un motlle
trapezoidal, que en desemmotllar esfeialliscala peca planavorade lataula; €l teuler larecolliaamb la
posadora que li donavalaformade lateula. D’ aqui anaven al terra per assecar-se.

Lacarrega s amuntegava en la cambra de coccié de manera ordenadai es cobria amb maons o totxos
sencers segellats amb fang, deixant-ne algun al mig sense collar. Aixo permetia emprar-lo com a tapadora
per poder controlar € tiratge.

Al costat de la construccié hi havia un espai, normalment cobert on s hi guardaven els feixos de brancat de
pi, alzina o roure que servien de combustible. Un cop realitzada |’ encesa no es podia deixar € forn. En un
forn mitja com el de can Torres, unafornadatrigariauns dos o tres diesi nits. Un cop finidala cuita, laboca
del forn estapava amb fang i pedra per deixar-lo refredar a poc a poc, procés que podia durar ben bé uns
cinc dies. Un cop destapat, per una banda s extreien les peces cuitesi per I’ altrales cendres, que es
conservaven sota cobert per refer |la solera en cas de necessitat.
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Fons localitzables al’ Arxiu Municipal de Matadepera

Llibre de notes de Miquel Batlles Torres (1699-1830).

UnaMasiade lamuntanyavallesanaal’inici del segle XVIIl: € llibre
de note...
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