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Forn deterrissa de can Marques

El Bruc

Ubicacio

Comar ca: Anoia

L loc/Adreca: Sud-est del terme

Emplacament Prop de lamasia de Can Marqués en unazonaboscosa a limit al la
plana de Can Marqués

Alcada: 429

Coordenades:

Latitud: 41.57536

L ongitud: 1.79625

UTM Est (X): 399647

UTM Nord (Y): 4603330

Classificacio

NUmero defitxa 08025 - 52

Ambit: Patrimoni immoble

Tipologia Edifici

Estil / epoca: Contemporani Popular

Segle XIX-XX

Estat de conservacio Dolent

Notes de conservacio: Murs molt malmesos per I'accio de I'aiguai envoltat de vegetacio.

Proteccio | nexistent

Acces Facil

Us actual: Sense Us

Titularitat Privada

Titular: 08025A001000050000Y F

Autoriadelafitxa Gemma Estradai Planell i Josep-Viceng Mestre Casanova

Dataderegistredela dc., 25/07/2012 - 02:00

fitxa:

Descripcio
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Forn de coure terrissa situat en un petit talis a prop del cami, format per una estructura de dues parts: una
cambra de combusti6 o fogaina de planta quadrada excavada al subsol i la cambra de cocci realitzada amb
mad vist i que queda a nivell del terreny enlairat. Lafogaina havia de coure les peces dipositades sobre la
graellaamb un tiratge vertical de tipus arab situada per damunt de lafogaina. L'accésalafogainai la
graella es feia per unes obertures amb volta de mad, situades a nivell del cami. Amb el procés de combustié
I'aire calent pujavafons elsforats de lagraellai sefectuavala cuita. D'aquest forn en queda l'estructura de
lafogaina, part de lagraella, les parets exteriors de la cambra de combustio, de dimensions més grans que la
fogainai la coberta que estava per damunt de la graella cobrint la cambra de combusti6 es troba esfondrada.
A prop del forn hi ha una bassa, que segurament proveia d'aigua per afer les peces.

Historia

Latradicio de fabricar peces de terrissa esta documentada des del segle XVII1. En laresposta del
Questionari de F. De Zamora (1789), es cita "lafabricacion de ladrillos’. El lloc d'ubicaci6 d'un forn
depeniade laterra, que a Bruc, shavist afavorida per |'existéncia de pissarres semirefractaries (llicorelles),
terres molt adequades per afer rgjolesi teules. Tambeé depeniade I'aiguai sobretot del foc que requeria
I'obtencid de feixos de llenya donada la gran quantitat d'aquest combustible que es necessitava pel forn.
Amb lavingudade lafil-loxeraa segle X1X, molts pagesos van haver de trobar nous recursosi esvan fer
diversos forns d'obra que amb el pas dels segles han esdevingut bobiles.
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