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Patrimoni Cultural

Platillo decarn al'Olesana

Olesa de Montserrat

Ubicaci6

Comarca:
Alcada:

Coordenades;

Latitud:

L ongitud:

UTM Est (X):
UTM Nord (Y):

Classificacio

NUmero defitxa
Ambit:

Tipologia

Estil / época:

Segle

Estat de conservacio
Notes de conser vacio:
Protecci6

Accés

Us actual:

Titularitat
Autoriadelafitxa
Dataderegistredela
fitxa:

Descripcio

Baix Llobregat
105

41.54406
1.89124
407522
4599749

08147 - 103
Patrimoni immaterial
Tecnica artesanal
Contemporani
XIX-XX

Dolent

Tradicio perduda.

I nexistent

Sense accés

Sense Us

Pablica

Jordi Pifiero Subirana
dv., 16/09/2011 - 02:00

©®

Diputacié
Barcelona

Plat tipic de lavilad'Olesa que és esmentat pel gran recopilador de la cuina catalana Ignasi Domenech. El
platillo de carn al'olesana és fet amb costelles de xai i una salsa especial en la que hi ha xocolata, canyellai

altres aromes classics, com ara el llorer, lamentai |'orenga.
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