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Licor, obtingut de la destil-laci6 de la pell de lataronja amb la grana de matafaluga com a elements basics.
D'un sabor molt especial es pot beure sol, amb glagcons o combinat amb €l cafe.

Historia

L'anis detaronjaselaboraalaDestil-lerialaVallesana, i és comercialitzat especialment pel celler "La
Valesanavinsi licors'. La petita empresa que Josep Fontcubertai Rogés vafundar I'any 1918 amb €l nom
de Destil leriaLa Vallesana segueix avui en la sevatercera generacio treballant amb la mateixail -lusio. El
celler LaVallesanavinsi licors, segueix un cami paral-lel ala Destil-leria perd com a celler especiaitzat.
Josep Fontcubertai Rogés, erapagési fabricant delicors. Fill d'unafamilia pagesa, I'any 1919 establi una
destil-leriadelicors (La Vallesana) i comenca a elaborar-ne artesanalment i també a vendre'n en una botiga
delaqua socupavalasevadona. El primer licor elaborat amb una recepta especificament propiafou I'Anis
de Taronja, amb el qual inicialatascade sortir avendre per larodaliade Caldesi ana eixamplant els seus
recorreguts per moltes comargues de Catalunya; pero |a recepta més emblematica de lacasa és el licor Flors
del Remei, una combinaci6 de 31 plantes diferents que encara avui comercialitzen el's seus descendents. El
contacte amb el mon agricolalocal el portaaser un dels fundadors, i secretari durant 22 anys, del Sindicat
Agricolade Caldes, i vaser considerat per alguns com la veritable "animadel Sindicat". Molt afeccionat a
I'escriptura, la qual va practicar amb caracter particular i en publicacions locals, fou membre de la societat
L'Avenc, d'esperit catalanista, i méstard del Circol Instructiu i Recreatiu, entitat que promovia activitats
culturalsi, molt especialment el teatre. Va posar en marxa un grup d'afeccionats que portaren a Caldes les
millors obres teatrals dels escriptors catalans. Membre del Centre Democratic i Progressista, que amb
I'adveniment de la Segona Republica va presentar una candidatura d'esquerres, fou regidor de Culturai
després alcalde del 14 de febrer finsal 16 d'octubre de 1934 (va ser suspes del carrec, juntament amb tots
elsregidors, per ordre militar després dels fets d'octubre) i del 18 de febrer finsa 13 d'octubre de 1936
(I'esclat de la Guerra Civil €l va sorprendre en el carrec). Amb I'arribada de I'exércit franquista fou processat
amb confiscacio de béns, pero el i € seu fill jahavien passat 1afronterai shavien instal-lat a Perpinya, on
feren de pages. Vatornar a Caldes|'any 1946 i vareprendre lafeinaalafabricadelicors, laqual havia
pogut tornar al'activitat I'any 1940. Del seu pas pel consistori cal destacar |'organitzacio de I'Escolade
Segona Ensenyanca, el 1932, quan eraregidor de Cultura, i de la Firade Mostres de Caldes, que sinstitui
I'any 1933 i de laqual fou president de lacomissio i maxim promotor. Actualment, una avinguda de Caldes
portael seu nom.

Els licors sdn begudes al coholiques aromatitzades que sobtenen per maceracio, infusié o destil -laci6 de
diverses substancies vegetals naturals, amb alcohols aromatitzats o bé per addici6 en aquests alcohols
d'extractes aromatics, essencies o aromes autoritzats, acolorits o no, i amb un contingut alcohalic superior
als 30°. Laprincipal diferenciaamb els aiguardents és que els licors contenen una quantitat proporciona de
sucre, i segons la proporci¢ d'alcohol i sucre podem diferenciar elslicors en:

SUPERFINS......... 35%-40° D'ALCOHOL........ 40-60% DE SUCRE

FINS......cooveee. 30°-35° D'ALCOHOL........ 40-60% DE SUCRE

SEMIFINS............ 25°-30° D'ALCOHOL........ 22-30% DE SUCRE

ORDINARIS........ 20°-25° D'ALCOHOL....... 12-20% DE SUCRE

Tambeé podem classificar els licors segons el nombre de substancies que intervenen en la seva elaboracio:
simples, és adir, fets base d'una sola substancia principal i mixtos, ésadir, que porten diversos ingredients
en diferents proporcions.
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