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Comarca: Vallés Oriental

L loc/Adreca: Vall de Carerac
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Alcada: 274
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Accés
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El mat6 de Caldes de Montbui és un producte dins la denominacié comarca de producte alimentari, que
representa unes postres de gran qualitat artesana. Es un tipus de formatge fresc d’ origen medieval que
tradicionalment s’ elaborava amb llet de cabrao d’ ovella. Caldesté unallargatradicié d'elaboracio de
productes lactics a partir de productores locals de mato.

Avui diaesfaamb llet de vaca pasteuritzada a temperatura per damunt dels 80°C, ala qual safegeix el quall
gue pot ser vegetal o animal.

Després de reposar, lallet escolai en resta, per unabanda el xerigot (part liquida) i per I'altrala massade
mat6 que es deixara escorre. Lallet amb laqual esfabricael mat6 i altres productes, es comprada ala
granja Els Gatells, del mateix municipi de Caldes de Montbui. Amb aguesta llet, el's productors elaboren €l
mato que té unatextura molt suau i cremosa, gracies a una pasteuritzacio molt lentai laboriosa.

Observacions:

El producte estrella de és €l pastis de formatge, del qual en fan de diferents varietats. natural, llimona,
xocolatai sense sucre. Tots els productes el aborats no contenen additius quimics.

Historia

Es té constancia de que afinals dels anys 80 i principis dels 90 va néixer prop de Caldes de Montbui tota
una generacio de formatgers artesanals que han fet possible lariquesa de varietats que es poden trobar
actualment a mercat catala. Formats per técnics en I'art de transformaci6 de lallet, através dels cursos de la
Diputacioé ala Torre Marimoén (Caldes de Montbui), i per unadosi de curiositat i experimentaci6, alguns
petits propietaris ramaders van trobar una sortida al'economiade "I'anar fent" que fins aguell moment havia
passat, inamovible, de pares afills.

Un dels productes més destacats de Caldes és el matd de Can Orjusa. El Sr. Aureli Martinez, fabrica
formatges de vacai maté a Can Orjusa des de I'any 1987. Ell mateix ens explica que "des de I'any 1987
estem a Caldes de Montbui i sempre hem viscut ala mateixamasia, Can'Orjusa. Al mateix temps hem
mirat de compaginar |'agricultura amb I'elaboraci de formatges totalment artesanals." També estan dintre
del col-lectiu artesa de productes naturals de Catalunya.
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