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Forn d’obra o rgjoleriaque eslocalitza a final del Cami dels Frares, en els contraforts d’ obaga de les
muntanyes de La Conreria, un xic més amunt de la Font dels Monjos. Geologicament el jaciment s ubica,
entre |’ alternanca dels gresos silicisi argiles, atocar del naixement del torrent de la Font dels Monjos.

Només arribar al final del carrer asfaltat, ja s endevina una zonamolt planera, amb una barraqueta d’ obra
moderna coneguda coma caseta del Nofre, que erad vigilant del pou d'aigua del Seminari, entre 1940
1965. Per terra, s observen restes de maons de diferents mides, alguns de molt gruixuts, corbats, teulesi
cairons defectuosos recremats per alguna cuita defectuosa.

L 'estructura esta excavada en € marge. Es de planta quadrangular, un xic atalussada, de doble boca. La
facana principal mesura 6,50 m d’amplada per 2,60 m d’ al¢ada, aproximadament. Esta construida per blocs
de pedrairregular amb €l costat visible més planer, amb restes de maons de diferents mides, fruits de les
reparacions en llarg del temps, amb una base de fonamentacié més gruixudai solidai un pilar central entre
les dues boques. L’ obra esta collada amb morter de cal¢. A mitjaalcada del pilar central, destaca una pedra
tallada, de mida quadrangular on s hi pot llegir I’any 1778, resseguit fa uns anys per un vei per por que

S esborrés.

L’ entrada ala cambra de coccio o laboratori esfapel costat dret de la barraqueta, on enmig de la vegetacio
S endevinalarampad’ accés, reforcada per tresfileres de pedra. Laportad’ accési I’interior del forn, estan
coberts per arbustsi bardisses. En netgjar-ho, malgrat laterrai fullaraca, es pot veure lagraellaamb els
fumeral's que semblen de secci6 quadrangular. Per sota, hi halafogaina o cambra de combustio i ala qual
normalment només s’ hi pot accedir des dels passadissos d' accés de la fagana principal. De la cambrade
coccio o laboratori es conserven les estructures muraries, fetes de mad, que mesuren 4 x 5 m de costat per
2,80 m d' alcada maxima conservada, amb unalinia visible per sobre de la bocainterior de lafogaina que
podria correspondre amb |’ alcada de la graella.

Els passadissos d’ accés ala fogaina son de planta trapezoidal. Aquest espai mesura 1,70 m d’ amplada
maxima (al’ exterior) per 1,40 m d’ al¢cada per 2 m de profunditat. Presenta els encaixos caracteristics de
construccio, amb volta també de pedra. El socol és de pedra, de 0,70 m d’ algada, des d’ on arrencalavolta,
realitzada en pedrai collada amb morter de calg.

Observacions;

Hi haunafotografiadel’any 1921 (Pedro CANO; 1921) titulada“ Restos de |os antigos Hornos donde
se fabricaron los ladrillos para la construccién del primitivo Monasterior” , on sembla gque les voltes
dels passadissos d’ accés a la fogaina estaven recoberts per maons corbats.

Aquest fet constructiu ha quedat corroborat durant lavisitaalsfornsjaque al’interior de les voltes
encara es poden observar les marques deixades pel morter de cal¢ en contacte amb el mad. Durant €l
treball de camp també s’ han observat restes d’ aguesta tipologia de mad escampats per la plaga.

Historia

Lamajoriade grans cases de pages havien tingut €l seu propi forn per la construccio, en un indret el més
proper possible, on hi hagués argila, aiguai llenya. Les cases que no en tenien, compraven €l materia ales
teuleries més grans. En aguest cas, aguesta construccio esta relacionada amb la construccié i manteniment
de la Cartoixade Montalegre, en el terme municipal de Tiana, tal i com explica Cano (1921).

L’ estructura d’ aquest tipus de forn pre-industrial consisteix basicament en cambra de coccio al pis superior i
una cambra de combusti6 a lainferior, anomenada també cambra de foc o fogainaala qual s hi accedeix
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arran de terra amb dues fogaines, la de I’ esquerra més malmesa. Normalment son de planta rectangular o
circular, amb un pilar cilindric, o troncoconic central, depenent de les mides. Dins la cambra de combusti6,
hi hala graella, formada per petites obertures o xemeneies excavades, que comuniquen amb la cambra de
coccio, situada a damunt mateix, que és |’ indret on es col -loguen |es peces per coure. La cambra pot ser de
dostipus: tancada; i [lavors es diu que la cuita és reduida (és adir, que no hi ha gairebé oxigen). Aixo déna
peces de color gris 0 negre. O bé oberta, és adir que la cuita és oxidada (que vol dir que hi ha més oxigen
gue el necessari per alacombustio) i per tant les peces agafen un to vermellos.

El procés de fabricacié sembla seguir una mateixa pauta. Els rgjolers eren bons coneixedors del terreny.
Localitzaven laterrerai extreien I’argilaapic i pala. Es garbellavain situ per tal de netgjar-laa maxim
d’'impuresesi estransportavafins al costat d’' una bassa o punt d’aigua. Aprofitant els dies assolellats, la
vetlla de pastar, es felala bassada; és adir, es barrejava la quantitat volguda amb aigua, sovint en un forat
excavat a terra, ben net. L’ endema, un cop reposada, ja es podia pastar. Tot i que es podien emprar les
mans, el menys esgotador eren els peus. També s aprofitava per posar en remull els motlles de fusta.

D’ aguesta manera se'|s donava el asticitat.

L’ endema, abans de comencar aemmotllar, es preparavala solera, ubicada sempre en |’ indret més planer.
Per evitar que les peces s enganxessin al terra, s escampaven les cendres de fornades anteriorsi sorra. Un
cop a punt, ja es podia comencar a“emmotllar”. El teuler o rgjoler, omplia els motlles de fang tot passant-hi
larasadora (llisté que treia el fang sobrant). Amb les mans estreien les arestesi altresimperfeccionsi de
vegades s hi feien impressions decoratives, com les famoses ditades. A continuacio s extreiael motllei es
netejava amb aigua o s hi passava cendra. En €l cas de lesteules, el fang que es pastava esfeiaamb les
mansi eramolt més espes. S emmotllavadamunt d'unataulai hi havia diferents técniques. Unad’elles era
emprar un motlle trapezoidal damunt d’ unataula; en desemmotllar, esfeialliscar lapeca planavorade la
taula. El teuler larecollia amb un estri anomenat posadora, que li permetia donar laformade lateula |

d’ aqui ala solerafins que s assequessin per conservar laforma.

Un cop les peces seques, s havien de coure i, per tant, es procedia a amuntegar-les de manera ordenada dins
del forn. La carrega es cobria amb maons o totxos sencers segellats amb fang. Entremig se’'n deixava algun
sense collar, laqual cosa permetia emprar-lo de tapadora per poder controlar € tiratge del forn. Al costat

d’ aguesta estructura hi havia un espai, sovint cobert, on deixar-hi els feixos de brancatge de pi 0 alzina, que
servien de combustible. Un cop s encenia el forn, caliaestar al seu costat nit i dia per tal de controlar el foc

I latemperatura. En un forn de dimensions mitjanes acostumava a durar de dos atresdiesi nits. Un cop
cuitalabocadd forn estapavaamb fang i pedrai es deixava refredar lentament, procés que podia durar uns
cinc dies aproximadament. Un cop fred, es destapava, S extreien les peces cuitesi les cendres, que es
conservaven sota cobert per refer la solera en cas de necessitat per |a segiient fornada.
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Restos de los antiguos hornos donde se fabricaron
ios ladrillos para la construcciéon del primitivo Monasterio
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