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Diputacié
Barcelona

Es unatina de planta circular que no conserva la teulada, perd de la que resta una biga que feia funcions de
llindade la porta. El cup conservaelsrgols ceramicsinteriorsi amida de 2,9m de diametrei 3m de
fondaria. Laboixa, que queda obertaa cami ja que la barraca on sobria esta enderrocada, esta emmarcada
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per llosesi pedres que formen una caseta que abans era tancada amb una portella. El forat de la boixa esta
fet en unapedraque té unrelleu aun lateral. EIs murs de latina son de paredat unit amb morter, tot i que les
filades superiors on descansava la coberta eren de pedra seca. Al costat d elatina hi havia una barraca que
es troba totalment enderrocada

Historia

El cultiu de lavinya és documentat a Mura des de I'any 1024, en un document de donacié de casesi vinyes
al terme de Nespolafet per Guifré Amat al monestir de Sant Lloreng (Speculo de Sant LLorenc, AM). La
documentaci que fareferencia a vinyes és molt extensa, mantenint-se aquest cultiu molt actiu fins al segle
XVIII en que foren abandonades moltes feixes i que es va accentuar afinals del XI1X amb lafil-loxera, tot i
gue es van plantar nous ceps americans que van mantenir el conreu de lavinyafins alaindustrialitzacié. El
cultiu delavinyai la seva comercialitzacio va provocar un important creixement amb ampliacio de la
superficie conreable i laroturacié de nous camps en un territori de superficie dificil que vaobligar ala
construccio de murs de pedra seca per formar feixes, presents atot €l territori, i que va permetre el
desenvolupament d'una pagesiarabassaire a voltant dels grans masos de la zona: El Farell, laMata,
Matarrodona. Latina era un element imprescindible per I'elaboracio del vi. A latinaestirava el most que
sortia un cop xafat & raim amb les premses; agui fermentava fins a convertir-se en vi. Generalment les tines
esfeien en llocs amb desnivell per tal de que a sota es pogués obrir un forat, la boixa, pel qual esretirava el
Vi que després es guardava en botes; 0 bé es construia una estructura elevada que permetés obtenir alcada.
Ladiferenciadacada permetia abocar el most per dalt amb comoditat i recollir el vi per baix. Lestines
excavades alaroca daten de I'edat mitjana (RIU, 1989), mentre que les folrades amb cairons envernissats es
feien a partir del segle XV11, ja que d'aquesta manera simpermesbilitzava (BALLBE, 1993). L 'apogeu de la
vinyaal segle XVIII obligaa construir méstines al'exterior de les cases, probablement utilitzades per
parcers, mentre que les interiors de les cases eren dels amos.
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