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Teuleriadel masMitja

Santa Eugenia de Berga

Ubicacio

Comarca: Osona

L loc/Adreca: La Serreta

Emplacament Al costat del mas Mitja. s/n. Trencant Lactics Santa Eugenia. 08507
Santa Eugénia de Berga.

Coordenades:

L atitud: 41.91819

L ongitud: 2.27775

UTM Est (X): 440108

UTM Nord (Y): 4640945

Classificacio

NUmero defitxa 08246-182

Ambit: Patrimoni immoble

Tipologia Element arquitectonic

Estil / época: Modern

Segle XIV-XVIII

Estat de conservacio Dolent

Notes de conser vacio: Desaparegut

Protecci6 | nexistent

Accés Facil

Usactual: Sense (s

Titularitat Privada

Titular: Lactics Sta. Eugénia. SL. Crta. Arbucies. Km.1. 08507 Santa Eugénia
de Berga.

Fitxes associades:

Capella de la Purissima del mas Mitja

Mas Mitja

Pont de cal Teuler del mas Mitja

Pou del mas Mitja
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Descripcio

No sobserva cap de les estructures que havien format lateuleria del mas Mitja. Es tracta d'una construccio,
parcialment enrunadai coberta per abundant vegetacio que no conserva cap tipus de material associat ala
cocci6 delsforns. A I'entorn mésimmediat éslocalitzen abundants fragments de teula trencada, aquests
poden correspondre a mateix mas Mitja.

Historia

Estructura que podria haver funcionat de formatemporal com ateuleriadel mateix mas. En aguest forn es
courien diversos objectes realitzats amb argilai posteriorment cuits en una sola coccié oxidant o reductora.
Normalment saplica aquesta definicid ales peces realitzades sense esmalt 0 amb vernis de monococcio. Les
olles o pots, plats, gotsi unallistainterminable de peces son les que tradicionalment es denominen
terrisseria. Tot i que en aquest cas es pot parlar d'una produccio centrada en les teules. Les peces
selaboraven d'una manera totalment artesanal, a base de motlles. Anaven abuscar I'argilaal'argiler i la
preparaven, la deixaven assecar a sol, lamolien, la porgaven, ameraven labassai € bassd (procés pel qual
es depurava l'argila. Mitjancant aguesta operacio, saconseguia un llac, que un cop es deixava reposar, erala
materia primera per fer les diferents peces), pastaven i assaonaven un cop |'argila shavia pastat i es trobava
japrou bé es pastava la quantitat que es volia, per treballar aquell dia o en aquell moment. Un cop l'argila
preparada, fabricaven les diferents peces amb un motlle de fustai posteriorment es posaven a coure.
L'activitat d'aquest forn sha de relacionar amb el funcionament del gran mas Mitja en época moderna, entre
els segles XVI1I-XIX i responent ales necessitats de reforma o construccio de la mateixa, aixi com dels
Masos pPropers.
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