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Descripcio

Latinade Cal Jueu esta situada a l'extrem nord del municipi de Rellinars, ala serrade Cal Manel. L'accés
esfaper Cal Manel, demanant permis d'accés o bé des del cami carener que menade Vallhonesta al
Ginebral. Un cop situats al'al¢cada, baixar pel dret entremig de labrolla. Es tracta d'una construccio aillada,
construida de pedrai cairons de ceramica al'interior. Esta excavada aprofitant un marge de pedra calcaria,
perfectament integrada al paisatge, on passa desapercebuda. Aquest difereix molt del que ha conegut latina
Un bosc de brolla de romani amb alzinai algun pi blanc ocupa les marjades on antigament shi havia plantat
vinya. Per sota d'ella, sobre unavall marjada amb Cal Jueu no massalluny, una casa actualment en ruinesii
Cal Manel, restaurada a més d'alguna barraca de vinya mig amagada entremig de la vegetacio. Les vistes
des d'aquest indret son espectaculars, amb la serralada de Montserrat al fons transmetent sensacio de
tranquil-litat i pau.

Latina és de planta mixtaamb el diposit circular (mesura 2,50 metres de diametre per unafondaria de 2,80
metres) Saccedeix alabocaatravés d'uns graons de pedra. No conserva portella de fusta ni frontisses. Esta
integrada a una altra construcci6 actualment enfonsada situada a la facana de ponent, on hi haviala boixa,
actualment colgada per lamateixaruna. A l'interior de latina, €l paredat esta construit amb argamassai
codols, recobert posteriorment amb cairons, mentre que al'exterior hi ha un mur d'uns 0,40 m d'amplada fet
amb pedrairregular, lligat amb morter de garsa. L'alcada maxima conservada d'aquests murs per la banda
exterior variaentre elstres metresd'alcada i els 3,5 metres; es tracta dels murs de llevant i de tramuntana.
Per ponent i llevant hi ha les restes d'altres murets, no tant alts corresponents a la barracai probablement
dependéncies per leseinesi € bestiar de carrega.

A lafeixa situada per sobre mateix de latina hi haunabassa arranada a terra de planta oval, atalussada, de
10 m dellargaria per uns5 m dampladai de dos a 2,5 m de fondaria. Encara es poden veure ens carreus de
pedra que laimpermeabilitzaven.

Observacions;

Aquesta element consta en |'inventari de I'Observatori del Paisatge de Catalunya dins el projecte
Wikipedra de construccions de pedra seca amb el niUmero 288.

Historia

Laimportanciadel cultiu de lavinya, esfaevident, fonamentalment, en la presencia de tines atotes les
cases i també enmig de les vinyes. Latradicio vitivinicola en aguesta zona del Vallés Occidental properaal
Bages ha marcat les diferents etapes historiques aixi com I'evolucié dels municipis de la zona, des del segle
X1 finsel XI1X. Al segle XIV son moltesles referencies detinesi folladors al costat de les bétes a quasi
totesles casesi cellersde lazona, i latinaapareix per primera vegada a documents durant el segle X1V.

Al segle X1V, la paraulatina havia substituit |a paraula cup, sobretot en els que estan al'interior de els cases
i lagent de Rellinars utilitza sovint aquesta paraula per anomenar-la. Lainformacié de la documentacio dels
segles X1V i XV noindicasi lestines son de fusta o de pedra, perd segons la bibliografia, en aquesta época
serien excavades alaroca, perqué siné no sesmentarien en elsinventaris. A mesura que passen els anys
aquesta tendencia es va capgirant fins que en el segle XV1I son una part molt petita d'inventaris on es troben
tines. L'explicaci6 latrobem en que ja es comencen a construir tines de pedrai formaven part dels béns
iImmobles de lacasai, per tant, no es detallaven. A partir del segle XV1 i XVII comencen a generditzar-se
les tines excavades alaroca, amb els dos recipients: un per xafar €l raim i altre per abocar-hi €l mosti la
brisa perque fermentés; pero finalment es va acabar construint un tipus de tina que podia fer lamateixa
funcié en un Unic recipient afegint el brescat, una graella de posts de fusta recolzades a la boca que
permetien xafar €l fruit i contenir el liquid extret alainferior. El recipient fonamental per al'elaboracié del
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vi apartir del segle XVII, fou latina, de forma circular o quadrada, construida amb pedra en sec i morter de
cal¢, amb l'interior impermeabilitzat amb cairons envernissats de color vermellés. Cronol ogicament, les
tines excavades a laroca daten de I'edat mitjana, mentre que les folrades amb cairons envernissats es van fer
apartir del segle XVII (Ballbé, 1993). L'apogeu de lavinyaal segle XV 111 obligaa construir méstinesa
I'exterior de les cases, probablement utilitzades per parcers, mentre que lesinteriors de les cases eren dels
amos. L'expansio dels segles X VI i XIX esdbna quan lafil-loxera afecta les vinyes franceses el 1863, i la
demanda de vins catalans augmenta. Per0 a partir de 1892, comenca a afectar la nostra zona. Tot i qué es
plantaren algunes vinyes amb peu america, que va mantenir e conreu de lavinya fins alaindustrialitzacio,
no tornariaa ser mai més un conreu important, abandonant-se progressivament les feixes. Lestines que ens
han arribat permeten xafar €l raim i emmagatzemar per lafermentacio. El raim sabocava damunt els posts o
brescat on saixafava amb els peus. Del sostre de latina, penjava una corda on el pagés sagafava mentre
trepitjavai aixi felameésforca. Després esllencavala brisadinslatina per fermentar el most. Es tractava
d'unafermentacio alcoholicai durava unes tres setmanes. Quan €l vi erafet es buidavalatina per la boixa.
Labrisarestant shavia de premsar per aprofitar €l vi que hi tenia. Aixo esfeiaamb una premsa.
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