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Mota o base d'una pica circular que formava part del sistema de premsat de l'olivai la produccié d'oli de
Casgjoana.

El mas de Casgjoana esta situat ala Serrade laGallina, a nord del municipi de Rellinars. Per arribar-hi cal
agafar com a punt de referencia l'església nova de Sant Pere i Sant Fermi, en direccié al Cami de Rellinarsa
Casgoana, que pujaresseguint el torrent de la Font d'en Sala.

Téun diametreinterior d'1,50 mi exterior d'1,70 m respectivament. De I'edifici jano en quedares. La
forma de la mota podriaindicar que funcionés amb unajassena de torn, o unajassena detorn i espiga,
ambdos sistemes més propis del segle XVII1I i anteriors.

Per lapicahi rotllava el corro, de pedra, accionat per forca de sang enganxat ala perxai al'arbre que
aguantavalajassena. El corré anavatriturant les olives. La pasta que en quedava sanava col -locant damunt
d'uns cofins circulars, fets d'espart. Sapilaven uns damunt dels atres fins que la pila estava acabada.
Llavors comencava la premsada amb gjuda de la jassena, que és una biga de fusta amb un pes aproximat
entre mil i mil cinc-cents quilos. El procés es podia repetir varies vegades. Moltes vegades durant el
premsat Sescalfava aiguaen un calderd i bullint sabocava al damunt dels cofins. Per una part facilitava
I'extraccio del'oli i per altrarebaixaval'acidesa. Durant aquest procés |'oli sanava escorrent per un canalé
cap ados recipients de decantaci6 sovint enterrats que es comunicaven entre ells (el brou quedava separat
del'ali). Lapinyolada, ésadir, el gue restaen els cofins de les olives premsades es deixava assecar. Es
podia aprofitar com afarina pel bestiar o com a combustible.

Historia

Durant €l treball de camp, en lesterres de la propietat shan observat feixes senceres on shi havia plantat
olivera. Carles Cornadd ens informa de que el's ullastres que encara es poden veure, avui en dia, son els
rebrots de les oliveres que pels volts dels anys cinquanta del segle XX varen patir una forta glacada que va
matar-les. Tant a Casajoana com en atres indrets del municipi, el cultiu de I'olivera sabandona
definitivament. Des de fa uns anys sembla que alguns pagesos han tornat a plantar-ne.
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