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El mato és un tipus de formatge fresc amb menys greix que lamajoria dels altres formatges. Es fabrica
artesanament fent bullir lallet i coagulant-la amb un element vegetal o quall animal. El mat6 El Putxet esfa
amb |let fresca de vaca o de vegades de cabra (mai barrejades) on shi afegeix el cuall animal (abans ho
feien amb herbacol). Aquest cuall, el que fa és separar € xerigot, que ésla part aguosa de lallet, separada
delacoagulable. Esretirael xerigot i es posalapart solida en un escorrador amb un drap. Després es pasa a
I'envas amb el que es servira, també amb un drap, sense premsar, només es lliga el drap per dalt.

També fan formatge fresc i pastis de formatge.

Observacions:

Antigament el xerigot saprofitava per donar de menjar als porcs, barrgjat amb sag6 o0 sagones.
Historia

Lamasiacal Putxet vaser fundada al 1801. Situada entre els municipis de Marganell i Castellbell i € Vilar,
en els seus origens van dedicar-se alavinyai amb I'arribada de la plaga de la fil loxera que va arrasar les
vinyes, es van veure obligats a dedicar-se alaramaderiai al'hort.

LaMariaDolors Clusdllas és la quarta generacié familiar que es dedica a elaborar maté artesanalment i
vendre'l aMontserrat, sotalamarca"Les bones coses de Montserrat”. Vacomencar la seva besavia paterna,
la Rosa Sellers Bisbal, en un moment on moltes masiesi cases de pages feien el mateix per complementar
I'economia familiar. Feien el mat6 amb lallet de les seves vaques o cabres, i al'endema ben d'hora pujaven
amb burro o mulafins al plade Montserrat per vendre'l aperegrinsi visitants. Quan € fill delaRosai €l
Serafi, Joan Cluselles Sellers, es casaamb Maria Oller, que son els avis de la Maria Dolors, continuen
vivint ala casade cal Joan del Putxet, les dues generacions. Llavors, lajove, acompanya ala sograavendre
el mato. Els seusfills, pares de laMaria Dolors, sestableixen aMarganell i regenten durant 40 anysla
carnisseria del poble. En un moment de fortacrisi, laMariaReis Riusi Pujol, mare delaMaria Dolors,
decideix gjudar ala seva sograamb el mato, seguint la cadena familiar que continualaMariaDolors. La
tradicio familiar ésimportant per continuar venent a Montserrat perque és una de les condicions que imposa
el monestir per poder vendre, taxes a part. Si la continuitat familiar estrenca, es perd el dret de poder
vendre ala placa de Montserrat. Perd no es tracta d'un tema de foment a's oficis artesanals sind de recuperar
el monopoli d'aquesta activitat per part del monestir.
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