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Tinaaillada, ubicada al costat de la bassa de cal Pitxot, a raval del Clot. Esta construida en pedrai cairons
de ceramica. Es de planta mixtaamb el diposit circular, totalment restaurada. La pedra seca sha consolidat
amb morter, conservant el's encaixos per alabigade fusta. Els graons d'accés, shan eliminat i substituit per
una escala de vuit graons amb barana de ferro que segueix I'arrodonit de latina. L'ampladai alcadade la
porta originaria per accedir al brescat shamodificat i canviat per una porta de fusta de 0,70 centimetres
d'amplada per una alcada d'1,70 metres. La coberta és feta amb teula arab disposada a un sol vessant.
L'accés esta orientat al'est.

Observacions:

Lestines son construccions de planta rodona o quadrada, fetes a base de pedrai morter de calg,
impermeabilitzada a l'interior amb cairons o grans rgjols de ceramica de color vermell6s. En el seu
interior shi col-locava el raim aixafat convertit en most i un cop fermentat es transformavaen vi. Es
construien a costat de lavinya per guanyar temps en el transport.

Historia

Laimportanciadel cultiu de lavinya, esfaevident, fonamentalment, en la presénciade tines atotesles
casesi també enmig de les vinyes. Latradicio vitivinicola a Bages ha marcat les diferents etapes
historiques aixi com I'evolucio dels municipis de lazona, des del segle X1 finsel X1X. Al segle XIV son
moltes les referéncies de tinesi folladors a costat de les botes a quasi totes les casesi cellersdelazona, i la
tina apareix per primera vegada a documents ala zona del Bages durant el segle X1V.

Al segle X1V, la paraulatina havia substituit |a paraula cup, al Bages. Pero nosaltres hem detectat que a
Castellbell i el Vilar es manté la paraula cup; sobretot en els que estan al'interior de el's cases.
Lainformaci6 de la documentacio dels segles X1V i XV noindicasi lestines son de fusta o de pedra, pero
segons la bibliografia, en aguesta epoca serien de pedra perqué sind no sesmentarien en els inventaris. A
mesura que passen el's anys aquesta tendencia es va capgirantfins que en e segle XVII son una part molt
petita d'inventaris on es troben tines. L'explicacio la trobem en que ja es comencen a construir tines de
pedrai formaven part dels béns immobles de la casai, per tant, no es detallaven.

A partir del segle XVI i XVII comencen a generalitzar-se les tines excavades alaroca, amb els dos
recipients: un per xafar el raim i altre per abocar-hi el most i la brisa perque fermentés; pero finalment esva
acabar construint un tipus de tina que podia fer la mateixa funcio en un Unic recipient afegint el brescat, una
graella de posts de fusta recol zades ala boca que permetien xafar €l fruit i contenir el liquid extret ala
inferior. El recipient fonamental per al'elaboracié del vi apartir del segle XVII, fou latina, de forma
circular o quadrada, construida amb pedra en sec i morter de cal¢, amb I'interior impermeabilitzat amb
cairons envernissats de color vermell6s.

Cronologicament, les tines excavades alaroca daten de I'edat mitjana, mentre que les folrades amb cairons
envernissats es van fer apartir del segle XV1I (Ballbé, 1993). L'apogeu de lavinyaal segle XVI1I obligaa
construir méstines al'exterior de les cases, probablement utilitzades per parcers, mentre que lesinteriors de
les cases eren dels amos.

L'expansio dels segles X V111 i X1X es donaquan lafil-loxera afectales vinyes franceses el 1863, i la
demanda de vins catalans augmenta. Per0 a partir de 1892, comenca a afectar la nostra zona. Tot i qué es
plantaren algunes vinyes amb peu america, que va mantenir €l conreu de lavinyafinsalaindustrialitzacio,
no tornariaa ser mai més un conreu important, abandonant-se progressivament les feixes.

Lestines que ens han arribat permeten xafar el raim i magatzemar per lafermentacié. El raim sabocava
damunt els posts o brescat on saixafava amb els peus. Del sostre de latina, penjava una corda on el pagés
sagafava mentre trepitjavai aixi felamesforca. Després es llencava la brisa dins latina per fermentar el
most. Es tractava d'una fermentacio alcoholicai durava unes tres setmanes.
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Quan €l vi erafet es buidavalatinaper laboixa. Labrisarestant Shavia de premsar per aprofitar el vi que
hi tenia. Aixo es feiaamb una premsa.
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