Mapes de
Patrimoni Cultural

@ Diputacié
Barcelona
Forn de pa artesanal, antic cal

Guixa
Castellbell i € Vilar

Ubicacio

Comarca: Bages

L loc/Adreca: C. delaBauma, 38
Emplacament Castellbell i el Vilar
Alcada: 135

Coordenades:

L atitud: 41.62207

L ongitud: 1.86646

UTM Est (X): 405569

UTM Nord (Y): 4608437
Classificacio

NUmero defitxa 08053 - 197
Ambit; Patrimoni immaterial
Tipologia Teécnica artesana
Estil / epoca: Contemporani
Segle XIX-XXI

Any 1865

Estat de conservacio Bo

Proteccio | nexistent
Tipusde proteccio: | nexi stent

Accés Obert

Usactual: Productiu
Titularitat Privada

Autoriadelafitxa
Dataderegistredela
fitxa:

Descripcio

Pagina 1

Jordi Montll6 i LauraBosch
dv., 19/05/2017 - 02:00



L'elaboracié del pa artesa es faamb massa mare al'obrador propi, a mateix forn.

LaMargarida Viladiu que utilitzen "materies primeres de molt bona qualitat, un bon amassat, un llarg
repos, un bon forngjat i lesmansi el saber fer d'un bon flequer artesa’. El forn té un sistema mixt que faque
pugui funcionar amb gas 0 amb llenya; tot i que majoritariament es fa amb gas; perqué € que reament fa
bo el paéslasolerade forn.

Es preparala massa amb aigua, farina, llevat premsat , sal, additiu i massa mare, que també sanomena
"cutxar@". Lamassa mare esfad'un dia per I'altre i es conserva alanevera, perque sha d'anar fent. No esta
al punt fins que es diu en argot de forner que esta "podrida’. Quan estaa punt es posa al taulell i esbarrgjaa
maguina que treu trossos de pasta amb el pes estipulat. Aleshoresi mitjancant una cinta sense fi, la pasta
cau alabolgadora, que permet donar-li unaforma arrodonida. Tot seguit passa al'armari reposador o de
fermentaci6 de fusta, compost per uns cangilons on la massa perd una mica de forca. Aquest armari té una
capacitat de 425 peces. Aquesta operacio es diu «funy».

Quan tot esta preparat només sha de fornar i treure'l per posar-lo avendre alabotiga. Shi pot trobar tot
tipus de pa artesa: de xia, multi-llavors, integral, pages, rastic, llonguets, xapates, pa de coca, panets de
vienai alguns encarrecs especials que €ls demanen els mateixos clients. Actual ment regenta el negoci la
sisena generacio familiar.

Observacions;

El 27 de juny del 2005, se'l hi vafer entrega ala Llotja de Barcelona dels premis que satorguen als
Establiments Centenaris de Catalunya. Entre d'altres, fou guardonat el Forn de Pa Margarida, I'antic
forn de cal Guixa, de Castellbell i €l Vilar. El 2016 varebre el Premis Nacionalsalalniciativa
Comerciad i as Establiments Comercials Centenaris.

Historia

Es un forn amb cinc generacions dedicades a l'élaboracié del paal llarg de 152 anys ala Baumade
Castellbell i € Vilar.

El senyor Agusti Prat i Fabrés, el que es considera el primer forner de la Bauma, comenca a contribuir |'any
1870 pel seu negoci i que € 26 de novembre de 1872 compra un terreny per edificar-hi casa. Aquest Agusti
Prat, era casat amb Maria Urpina, de Sabadell, i foren pares de Margarida Prat i Urpina, laqual esva casar
amb Agusti Noguési Oller.

Aquest erafill del senyor Ramon Noguési Salvans, que va comprar, €l 28 d'agost de 1878, algunes de les
finques de la partida de Mera, I'actual Bauma, i larestade lafincal'any 1880. D'Agusti Noguési Margarida
Prat nasqueren Elvira (1894), Rosa (1897) i Ramon Noguési Prat (1900). Aquest i el seu pare Agusti, foren
morts ala Bauma el 8 de setembre de 1936. La seva germana, ElviraNoguési Prat, shavia casat el 8 de
setembre de 1915 amb Joaquim Marcet i Canudas. Elvirai Joaguim foren pares de Josepa Marcet i Nogues,
nascuda l'any 1916, la qual esva casar amb Joan Vila.
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