Mapes de € Sioueacis
Patrimoni Cultural

Trull d'oli de Can Pujol

Caldes de Montbui

Ubicacio

Comarca: Vallés Orienta

L loc/Adreca: CarreteraVellade Palau Solita, s/n
Emplacament Dins del bosguet, a ma esquerra, abans d'arribar a Can Pujol
Alcada: 160

Coordenades:

L atitud: 41.60614

L ongitud: 2.17021

UTM Est (X): 430856

UTM Nord (Y): 4606380
Classificacio

NUmero defitxa 08033 - 332

Ambit: Patrimoni immoble
Tipologia Edifici

Estil / epoca: Modern

Segle XVIII

Estat de conservaci6 Dolent

Protecci6 | nexistent

Accés Dificil

Usactual: Sense (s

Titularitat Privada

Titular: Ref. cad.: 002A00013
Fitxes associades.

Can Pujol

Espai Natural delaTorre Marimon
Autoriadelafitxa Laura Bosch Martinez
Dataderegistredela dt., 23/12/2008 - 01:00
fitxa:

Descripcio

Pagina 1


https://patrimonicultural.diba.cat/index.php/element/can-pujol-2
https://patrimonicultural.diba.cat/index.php/element/espai-natural-de-la-torre-marimon

Restes d'un antic trull on selaborava l'oli procedent del cultiu de les oliveres del Masi propietats. Encara
sobserven algunes de les parets, i unade les pedres del moli colgada per laterrai restes de I'enderroc.
Tambeé es poden veure, tot i que plenes de fulles, dues bassetes o piques de planta circular on queia la pasta.
Al darreradel mur orientat al nord, hi ha una bassa feta de pedrairregular mesurant aproximadament 4
metres d'amplada per 9 metres de llargaria. Aquesta esta plena de vegetacio i aigua.

Historia

Moreu-Rey, (1962) situa el trull d'en Pujol prop delaminadel mas Pujol. Laminano shatrobat degut ala
vegetacio, pero si lesrestes del trull.

El procediment de fabricacié de I'oli, un cop els pagesos havien separat els terrossos, fulles o branquillons
de les olives perqué quedessin netes, carregaven les olivesi duien lacollitacap € trull. En e moli eraon es
felalapart delafeinaméslaboriosadetot el procés.

Es pesaven les olives que sanaven tirant per la gronsa. Aquesta era una caixa en forma de piramide que
funciona com un embut deixant caure per |I'oberturainferior les olives que shi havien abocat. A continuacio
passaven pel bisenfi que portavalesolives fins el trull on serien moltesi convertides en pasta. Aquest,
estava format per una pedrainferior planai varies pedres giratories unides per un eix . Les curres 0 moles
anaven esclafant les olives que €l bisenfi havia portat. Un cop formada |a pasta, passaven per la batedora.

L es anava remenant de manera constant, per passar després a la pastera, un diposit on anava a parar la pasta.
Després es passava al's esportins que eren uns abassos plans que sapillaven en una mena de carret6 formant
el que sanomena peu. Una vegada el peu acabat era conduit ala premsalaqual exerciaunapressio que feia
brollar I'oli. A mida que anava regalimant de la premsa era conduit a les bassetes on es netejavaamb aiguai
per decantaci6 es separava aguesta de I'oli ja que pesava menysi sura. Un cop acabat aguest procediment,
I'oli ja estava a punt per a ésser envasat en gerres, etc.
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