Mapes de

Patrimoni Cultural

Trull delesElies

Cades de Montbui

Ubicaci6

Comar ca:

L loc/Adreca:
Emplacament
Alcada:

Coordenades:

Latitud:

L ongitud:

UTM Est (X):
UTM Nord (Y):

Classificacio

NUmero defitxa
Ambit:

Tipologia

Estil / época:

Segle

Estat de conservaci6
Protecci6

Accés

Usactual:
Titularitat

Titular:

Fitxes associades.
LesElies
Autoriadelafitxa
Dataderegistredela
fitxa:

Descripcio

Pagina 1

Vallés Oriental

LesElies

Cami de Sant Feliu de Codinesa Les Elies
378

41.67317
2.15767
429884
4613832

08033 - 253
Patrimoni immoble
Edifici

Modern Contemporani
XVIIH-XX

Dolent

I nexistent

Facil

Sense Us

Privada

Ref. cad.: 013A00068

Laura Bosch Martinez
ds., 25/10/2008 - 02:00

@

Diputacié
Barcelona


https://patrimonicultural.diba.cat/index.php/element/les-elies

Restes d'un antic trull on selaboraval'oli procedent del cultiu de les oliveres de Sant Sebastia de Montmajor
i Gallifa, entre d'altres. Encara sobserven algunes de les parets, i unade les pedres del moli. No sha pogut
trobar, degut alavegetacio existent i laterra acumulada als marges, el safareig possiblement cavat ala
pedra, i destinat a guardar-hi I'oli procedent de la premsa.

Historia

Construit sota de laroca de la muntanya per on passa el cami de Sant Feliu de Codines aLes Elies, en una
balma natural, situada una mica més amunt de la casa que porta el mateix nom. Segons ens explicael Sr.
Salvador Torras, en aquest lloc, en ple hivern, hi pot haver una diferéncia de 18°C a 20°C amb la
temperatura exterior on es trobala casa. L'escalfor de la pedra permet € creixement ales parets rocoses del
té deroca. Segonsrelatael Sr. Torres, els murs del moli tancaven totala balma, perd amb el pas del temps, i
el seu abandonament, fou utilitzat pels pastors per aixoplugar els bens (fins a 300 bens). Com que el calor
eratant gran, els pastors enderrocaren bona part dels murs, deixant només una part encaravisible, i
col-locant un empostissat perque els bens no fugissin.

El procediment de fabricacié de I'oli, un cop els pagesos havien separat els terrossos, fulles o branquillons
de les olives perqué quedessin netes, carregaven lesolivesi duien lacollitacap € trull. En € moli eraon es
felalapart delafeinaméslaboriosadetot el procés.

Es pesaven les olivesi Sanaven tirant per lagronsa. Aquesta era una caixa en forma de piramide que
funciona com un embut deixant caure per |'oberturainferior les olives que shi havien abocat. A continuacio
passaven pel bisenfi que portavalesolivesfins el trull on serien moltesi convertides en pasta. Aquest,
estava format per una pedrainferior planai varies pedres giratories unides per un eix . Les curres o moles
anaven esclafant les olives que €l bisenfi havia portat. Un cop formada |a pasta, passaven per la batedora.

L es anava remenant de manera constant, per passar després a la pastera, un diposit on anava a parar la pasta.
Després es passava al's esportins que eren uns abassos plans que sapillaven en una mena de carret6 formant
el que sanomena peu. Una vegada el peu acabat era conduit ala premsalaqual exerciaunapressio que feia
brollar I'oli. A mida que anava regalimant de la premsa era conduiit a les bassetes on es neteja va amb aigua
i per decantacio es separava aquesta de I'oli ja que pesava menysi sura. Un cop acabat aquest procediment,
I'oli ja estava a punt per a ésser envasat en gerres, etc.
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