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Licor fruit d'un delicat procés d'elaboracié basat en la destil 1aci6 ,en uns alambins especials ,d'una varietat
de productes vegetals, fulles, arrels, [lavors; alguns de Catalunya, d'altres de pai'sos diversos, que han de ser
recol -lectades i sel eccionades perqué és indispensable que siguin collides en els periodes més adequats i
conservades de la manera més adient.

Es un licor de 34° alcohdlics, graduacio que permet aconseguir un gust intens que omple la boca de
sensacions. Es per aixo que una de les maneres més usuals per assaborir-lo és barrejat amb glagons.

Historia

Amb aguest nom es coneix un licor creat € 1919 per Josep Fontcubertai Rogési que ha esdevingut amb el
temps tot un referent per a poble de Caldes de Montbui i les comarques veines.

L'afegit de" licor de Caldes" ha estat introduit através dels anys per lagent delavila, que l'ofereix as
amics. Josep Fontcubertai Rogés, era pagesi fabricant de licors. Fill d'unafamilia pagesa, I'any 1919
establi una destil-leriade licors (La Vallesana) i comenca a elaborar-ne artesanalment i també a vendre'n en
unabotiga de laqual socupavalasevadona. El primer licor elaborat amb una recepta especificament
propiafou I'Anis de Taronja, amb el qual inicialatascade sortir avendre per larodaliade Caldesi ana
eixamplant els seus recorreguts per moltes comarques de Catalunya; pero |a recepta més emblematica de la
casaésel licor Flors del Remei, una combinacio de 31 plantes diferents que encara avui comercialitzen els
seus descendents. El contacte amb el mon agricolalocal el portaaser un dels fundadors, i secretari durant
22 anys, del Sindicat Agricolade Caldes, i va ser considerat per alguns com la veritable "anima del
Sindicat". Molt afeccionat al'escriptura, laqual va practicar amb caracter particular i en publicacionslocals,
fou membre de la societat L'Aveng, d'esperit catalanista, i méstard del Circol Instructiu i Recreatiu, entitat
gue promovia activitats culturalsi, molt especialment el teatre. Va posar en marxa un grup d'afeccionats que
portaren a Caldes les millors obres teatrals dels escriptors catalans. Membre del Centre Democratic i
Progressista, que amb I'adveniment de la Segona Republica va presentar una candidatura d'esquerres, fou
regidor de Culturai després alcalde del 14 de febrer finsal 16 d'octubre de 1934 (va ser suspes del carrec,
juntament amb tots els regidors, per ordre militar després dels fets d'octubre) i del 18 de febrer finsal 13
d'octubre de 1936 (I'esclat de la Guerra Civil el va sorprendre en el carrec). Amb |'arribada de 'exércit
franquista fou processat amb confiscacio de béns, pero el i € seu fill jahavien passat 1a fronterai shavien
instal -1at a Perpinya, on feren de pages. Vatornar a Caldes I'any 1946 i vareprendre lafeinaalafabricade
licors, laqual havia pogut tornar al'activitat I'any 1940. Del seu pas pel consistori cal destacar |'organitzacio
de I'Escola de Segona Ensenyanga, el 1932, quan eraregidor de Cultura, i de la Firade Mostres de Caldes,
gue singtitui I'any 1933 i delaqual fou president de la comissio i maxim promotor. Actualment, una
avinguda de Caldes porta el seu nom.

Elslicors son begudes al coholiques aromatitzades que sobtenen per maceracio, infusio o destil -1acié de
diverses substancies vegetals naturals, amb alcohols aromatitzats o bé per addicié en aquests acohols
d'extractes aromatics, essencies 0 aromes autoritzats, acolorits o no, i amb un contingut alcohalic superior
als 30°. Laprincipal diferéncia amb els aiguardents és que els licors contenen una quantitat proporciona de
sucre, i segons la proporci6 d'alcohol i sucre podem diferenciar elslicors en:

SUPERFINS......... 35°%-40° D'ALCOHOL....... 40-60% DE SUCRE

FINS.....coirie 30°-35° D'ALCOHOL........ 40-60% DE SUCRE

SEMIFINS............ 25°-30° D'ALCOHOL........ 22-30% DE SUCRE

ORDINARIS........ 20°-25° D'ALCOHOL....... 12-20% DE SUCRE

També podem classificar els licors segons el nombre de substancies que intervenen en la seva elaboracio:
simples, és adir, fets base d'una sola substancia principal i mixtos, és adir, que porten diversos ingredients
en diferents proporcions.
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