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Descripcio

Forn d'obra situat alalleraesquerradel torrent del Santo, que desaigua a lariera de Rellinars una micamés
avall. Ben aprop de la casa del Sant6 o les Canyelles.
Es tracta d'una construcci6 de planta quadrangular d'uns cinc metres de costat i una a ¢ada conservada de
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tres metres setanta. A lafagana principal, orientada a sud-oest hi halaboca ales fogaines o cambres de
combustio. Lafacana orientada a sud-est es conserva la porta d'accés ala cambra de coccio (1'3 x 1'2 X

1'75 m) de les peces o laboratori, que mesura vuitanta centimetres d'amplada. Els paraments externs son de
pedravistai els mursinteriors estan rubrefactats. Destaca lagraella del forn que no és plana sind en volta de
cand.

Historia

Lamajoriade grans cases de pagés havien tingut € seu propi forn per la construccid, en un indret el més
proper possible on hi hagués llenya, aiguai argila. Les cases que no en tenien, compraven el material ales
teuleries més grans.

L 'estructura d'aquest tipus de forns pre-industrial consisteix basicament en una cambra de cocci6 a pis
superior i una cambra de combusti6, anomenada també cambra de foc o fogaina situada al nivell inferior, a
laqual shi accedeix arran de terra. Normalment son de planta rectangular o circular, amb un pilar cilindric,
o troncoconic, central. Dins de la cambra de combustio, hi hala graella, formada per petites obertures o
xemeneies excavades, que comuniquen amb la cambra de cocci6, situada al damunt mateix, i que és |’ indret
on es col-loguen les peces per coure. La cambra pot ser de dos tipus: tancadai llavors es diu que la cuita és
reduida (és adir que no hi ha gairebé oxigen). Aixo dona peces de color gris 0 negre. O bé oberta, ésadir
gue la cuita és oxidada (que vol dir que hi ha més oxigen que el necessari per alacombustio) i per tant les
peces agafen un to vermell6s.
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